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Gebackener Leberkase Rinderbraten in Hahnchenschnitzel mit Schweizer Spaghetti 'Funghi' Mohrengemise Zartes Milchreis mit heiBen [+ Mo . }
auf Sauerkraut mit Bratenjus mit zartem Paprikagemiise und Sahnegeschnetzeltes mit || Italienische Nudeln in Hausfrauenart mit Schweineschnitzel mit Kirschen ' 03. pteimus
Kartoffelpliree Bohnengemise und Butterreis kleine Mohren und Pilzsauce und Olivenol Fleischer-Frikadelle Kartoffelsalat und Senf C 02.
Salzkartoffeln Spatzle ' Kase-
| Mandarinen-|
| Schnitte |
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Delikate Putenpfanne Grobe Bratwurst in Schweinegulasch in Zartes Mini Frihlingsrollen mit Grinkohleintopf mit Chefsalat mit Schinken, Germknodel mit Jo #;gtamit @
mit Gemdiise und Bratenjus mit pikanter Champignon- Héahnchenbrustfilet Chinesischem Gemyise Kasslerwurfel Kése und Ei, dazu Vanillesauce bermu;
Butterreis Apfelrotkohl und Rahm-Sauce dazu 'Florentiner Art' auf und feinem Wildreis . Cocktail-Dressing
Kartoffeln Spirellis Késesauce mit Mandel- |
Blattspinat und Nudeln I(Buuctg’r-\
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Currywurstpfanne mit Gefliigel Hackbraten in Vollkorn-Spaghetti Rindersauerbraten in Riihrei mit Rahmspinat Chilli con Carne mit Salatteller mit Griesflammeri ‘Baden | Mi mﬁz’;ggor;m
frischen Zwiebeln und wiirziger Sauce mit '‘Tonno' Nudeln in delikater Sauce dazu und Kartoffeln roten Bohnen und verschiedenen Baden' mit FruchtsoBe | (5. Kirsche |
Reis Mischgemise und leckerer Thunfischsauce Rotkohl und kérnigem Reis Rohkostsalten, dazu ' 02. ';
Kartoffeln dazu Mé&hrensalat Kartoffelknédel Haus-Dressing . Mandel- |
i Bienen- |
' stich |
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Fischfrikadelle mit Belgischer Chicken-Nuggets mit SpieBbraten in Paprika- | Gediinstetes Gemise Bulgurpfanne mit Hirten-Kdse mit Tomate, SahnegrieBbrei mit D0 Milch- 2
Ratatouille und Gemiseeintopf mit Ketchupsauce, Reis und Rahm-Sauce mit mit Sauce 'Hollandische Hirtenkdsewdirfel und Lauchstreifen, Zwiebeln Waldfrichten cheg:erRl
Kartoffelplree Gefligelbockwurst Krautsalat Bohnengemiise und Art' dazu mediterranem Gemise || und schwarzen Oliven,
Salzkartoffeln Petersilienkartoffeln dazu Honig-Senf- Apfel-
Etasain | streusel- [
essing kuchen |
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{ Frische Reibekuchen mit | Feine Rinderfrikadelle in | Deftige Kohlroulade in Matjesfilet in Tortellini ‘Vegetarische Eintopf von frischem Salatteller 'Rustica’ mit | Eierpfannkuchen gefullt |, Fr CaPPl_JCCi“O
leckerem Apfelmus Sauce mit Krdutern der Speck-Zwiebel-Sauce Krautermarinade dazu Art' in fruchtiger Kohirabi mit gebratenen WeiBkohl, Tomaten, mit Heidelbeeren dazu |' Q7. | Pudding |
Provence dazu mit Salzkartoffeln Speckbdhnchen und Tomatensauce FleischkloBchen Gurken, Mohrchen und Vanillesauce 02. ' =
’ 07. Karottenscheiben und Butterkartoffeln Hackfleischballchen, ' Ké;se- {J
. Piiree Sauerrahm-Dressing lg?irsr;gﬁ ‘i
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Herzhaftes Saftgulasch Holsteiner Curry-Spinat-Pfanne mit || Gediinstetes Fischfilet Milchreis mit roter .%i;(rjgr?eer:- {j.
vom Schwein mit Kartoffelsuppe mit Linsen, dazu auf Blattspinat mit Gritze Mousse L
Nudeln und Mischsalat Wursteinlage Sesamkartoffeln Krautersenfsauce und i
Kartoffeln Kirsch- |
streusel-
kuchen
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Thiringer Bratwurst in | Zarte Hdhnchenbrust in | Bandnudeln in leckerer Schweinesteak mit 6 36 HeiBer Apfelstrudel mit |t So B:;gﬁgn-
Sauce mit feiner Sauce dazu Spinat-Kése-Sauce Grillgemuse und 208 4500 Vanillasatica ) nanen-§
Wirsinggemiise und Fingermohren und Rosmarinkartoffein 0 ' 02.
Kartoffel Salzkartoffeln ‘ im.de i Erdbeer-
artoffein alzkarto . @drk_muelhmm d , Creme-
menueser\nce oV Schnitte
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1= Geschmacksverstarker; 2= Antioxidationsmittel; 3= SiiBstoff; 4= Konservierungsstoff; 5= Farbstoff; 6= geschwarzt; 7= Alkoho!; 8= Formfleisch; 9= mit Milchprodukt zubereitet; [A]= Gluter

Getreide (A= Weizen, A1= Roggen, A2= Gerste, A3= Hafer, A4= Dinkel, AG= Kamut oder

stiererzeugnisse ; [C]= Eier / Eierzeugnisse ; {D]— Fisch / Fischerzeugnisse ; [El= Erdnlisse / Erdnusserzeugnisse ; [F]= Soja / Soj : sse ; [G]= Milch / Mllcherzeugnlsse einschl. Lactose; [H] Schalenfriichie (H= Mandel, H1=
nuss, H5= Paranuss, H6= Pistazie, H7= Macadamianuss und H8= Queenslandnuss) [1]= Sellerie / Selleneerzeugnlsse [J}= Se g ; [K]= Sesam / Sasamerzeugnisse; [L]= Schwefeldicxid und Sulfite; [M]= Lupmen/

: R=Rind, S=Schwein, F=Fisch, G= Geflligel, W= Wild, V= Vegetarisch, L= Lamm. Alle Menus sind mit jodiertem Salz zuberaitet! Alle Menus mit glutenhaltiges Getreide werden AusschligBlich mi jzen zubereitet, ausnahmen
erglbt sich aus dem Gesamtgewicht einer Erwachsenen Portion. *Die Allergenhinweise fir unseren Kuchen & unsere Desserts finden Sie auf unséran Betlagenzetteln. Druckfehler und An gen varbehalten!

A6= Hybridstamme davon): [B]= Krebstiere / Krel
Haselnuss. H2= Walnuss, H3= Cashew, H4= Pec

Lupinenerzeugnisse : [N}= Weichtiere / Weichtiererzeug
werden gesondert gekennzeichnet!
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Geschmorte Magerer Vollkorn-Spaghetti Seelachsfilet mit Asiatisches Wokgemise  Pichelsteiner Eintopf mit Pizzafrikadelle mit ilchreis mit Erdbeer -
Hahnchenbrust in Schweinebraten mit '‘Carbonara’ Erbsensauce auf mit feinem Basmatireis frischem Gemiise und Kartoffelsalat und Rhabarberkompott
alsamico-Marinade mit || Fihlingsgemdise und Schinkenstreifen in Zucchini- I Rindfleischeinlage Salatgarnitur
Erbsen, Mohren und Salzkartoffeln leckerer Kase-Sahne- KrautergemUse, dazu ;
Salbeikartoffeln bauce dazu Zucchinisalat Reis
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Putenbraten in
Bratensauce mit

Konigsberger Klopse
Kapernsauce Rote Bete

Nudelauflauf mit
Brokkoli und Hackfleisch

Schweinerlckensteak in
Rahmsauce dazu

Fieromelette mit feinem
Blattspinat und

Frische Wirsing-
Rinderhack-Pfanne dazu

Bunter Salatmix mit
Bratenstreifen dazu Senf-

Eierpfannkuchen mit
Apfelkompott

Brechbohnen und & Reis Kaisergemuse und Kartofeltplree Salzkartoffeln Dill-Dressing
Kartoffeln Kartoffeln
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Gebratene Gefligelschnitzel in Cevapcici vom Rind mit gedunsteter Fisch auf Klassischer Deftige Erbsensuppe mit  krische Salate der Saison Feiner Griefbrei mit

Schweineleber in
Zwiebelsauce dazu
ischgemuse und Puree

feiner Sauce, dazu
Kohlrabigemise und
Petersilienkartoffeln

Djuwetschreis mit
pikantem Krautsalat

Buttersauce mit
Krauterkartoffeln und
Mohrensalat

Makkaroniauflauf in
fruchtiger Basilikum-
lomaten-Sauce mit Kdse

Wursteinlage

fnit Hahnchenbrust dazu
Cocktaildressing

roter Gritze

Uberbacken
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Zarter Schweinebraten Seelachs 'Naturell' mit Berliner Currywurst mit Zartes gekochtes Farfalle in leckerer Kdse- [Perigraupeneintopf mit Frischer Salatteller mit Pfannkuchen mit /
in milder Kimmel-Senf- Krautersauce und Reis und Gurkensalat Rindfleisch in Spinat-Sauce gewdlrfeltem Kasseler Thunfisch und Rosinen und

Sauce mit Brokkoligemise dazu Meerrettichsauce mit Zwiebelringen dazu Quarkfillung dazu
Modhrengemdse und Petersilienkartoffeln Erbsengemuise und pikantes Haus-Dressing Zimtzucker
Salzkartoffeln Salzkartoffeln
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Szegediner Gulasch mit Leberknddel in Hahnchencurry mit Backfischfilet auf Kartoffeltaschen gefillt Italienischer Schweizer Wurstsalat Mandarinenmilchreis

Schwenkkartoffeln

Majoransauce mit

Friichten und Reis dazu

Helikater Senfsauce dazu

Mmit pikantem Frischkase
dazu Tomaten-
Zucchinigemise und
Piree

Sauerkraut und Mischsalat Krauterkartoffeln und
Kartoffeln Mischsalat
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Eintopf mit griinen Pikantes Knédel "Dreierlei” dazu Rindergeschnetzeltes

Bohnen und zartem
Schweinefleisch

AGeflS

Gefllgelgulasch mit
[Blumenkohlgemiise und
Salzkartoffeln
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Champignonrahmsauce
mit frischen Krautern
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‘Jager Art' mit
Bohnengemiise und
Salzkartoffeln
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02. ¢

Hahnchenragout mit
Champignons, Spargel
dazu Gemusereis

Lummerbraten vom
Schwein in Rahmsauce
[mit Méhrengemise und
Kartoffeln

Linsen-Bolognese mit
Nudeln

Geflugelroulade in
Feiner Sauce mit Rotkohl
und Spétzle

Gemuseeintopf

mit Késestreifen, Brot,
?utter und Salatgarnitur

[Glyeg

Quarkkeulchen mit
Vanillesauce

[GlS Aved

Feiner Milchreis mit A
Zimtzucker und
Apfelkompott




