So

12.

1= Geschmacksverstarker; 2= Antioxidationsmittel; 3= SuBstoff; 4= Konservierungsstoft; 5= Farbstoff; 6= geschwarzt; 7= Alkohol; 8= Formfleisch; 9= mit Milchprodukt zubereitet; [A}= Glutenhaitiges Getreide (A= Weizen, At= Roggen, A2= Gerste, A3= Hafer, Ad= Dinkel, A5= Kamut oder

A6= Hybrndstamme davon): [B]= Krebstiere / Krebstiererzeugnisse ; [C]= Eier / Eierzeugnisse ;
Walnuss, H3= Cashew. H4= Pecannuss. H5= Paranuss, H6= Pistazie, H7= Macadamianuss und H8= Queenslandnuss); [{]= Sellerie / Sellerieerzeugnisse ; [J]= Senf/ Senferzeugnisse ;
[N]= Weichtiere | Weichtiererzeugnisse; R=Rind, S= Schwenn F—F|sch G= Gefligel, W= Wild, V= Vegetarisch, L= Lamm. Alle Menus sind mit jodiertem Salz zubereitet! Alle Menls mit glutenhaitiges Getreide werden AusschlieBlic

Haselnuss, H2=
Lupinenerzeugnisse

HOMMA, WAT LECKER!

Aktienstrae 58, 4

[D]= Fisch / Fischerzeugnisse ; {E]= Erdntsse / Erdnusserzeugnisse ; [F]= Soja / Sojaerzeugnisse ; [G]= Milch / Milcherzeugnisse einschl. Laclose; [H]
[K}= Sesam / Sesamerzeugnisse; [L]=Schwe

Hl= Schalenfrichte (H= Mandel, H1=

xidund Sulfite; [M]= Lupinen /
t Weizen zubereitet, ausnahmen

werden gesondert gekennzeichnet! BE-Wert ergibt sich aus dem Gesamtgewicht einer Erwachsenen Portion. *Die Allergenhinweise fiir unseren Kuchen & unsere Desserts finden Sie auf unseren Beilagenzetteln. Druckfehler und Anderungen vorbehalten!
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NRRDRI BRIV .~ WP~ T JTRRS W T IN WEBDK 741 SRORKINS 107 SIS AT ™ Wl . WD OGP ™. 2~ v .+ L% ® AFIAEMY BN 13 5D 0 TR SN N S S S R i T TARSAIM A AL S R M AR ERE (&4 s g3 s gy - =1 iyl 24
Spagetthi '‘Bolognese’ Truthahngulasch mit Schweinebraten in Seelachsfilet mit Bulgur-Gemusepfanne Herzhafter WeiBkohl- Zartes Milchreis mit heiBen | P
dazu Krautsalat Mohrengemiise und brauner Sauce mit Erbsensauce auf mit Bio Tofuwdrfel Mbhren-Eintopf mit Schweineschnitzel mit Kirschen | RISk
Kartoffeln Blumenkohl| und Zucchini- zartem Rindfleisch Kartoffelsalat und Senf |
Kartoffelpiiree Krautergemise, dazu | Kase-
) i Mandarinen-|
Reis i Schnitte [
IC1235AG IR Sy (GLAE] [GLSALMS [DLIGL2.Al [GLS. AL Lveg SALR ICLIGI2 35 ALS [Gl.5.veq ] !
Kénigsberger Klopse in Feiner Milchreis mit Gefligel- ‘Cordon Bleu' vom Rihrei mit Rahmspinat || Deftige Erbsensuppe mit | Chefsalat mit Schinken, Germknodel mit Jo r?ugt mit "h
KapernsoBe dazu Frichten und Zimt Schaschlikpfanne mit Schwein mit und Piiree Geflugel Wiener Kése und Ei, dazu Vanillesauce bef‘mﬁ;' |
Butterkartoffeln und Zwiebeln und Paprika Bratensauce, Cocktail-Dressing
Rote-Beete Salat dazu Reis Erbsengemuse und Mandel-
Kartoffeln I?uuctﬁgr;
(CLIGI3SAIMS S IGl 3.4 5veq 3AFGef) [GL2.5ALS ICLIGLS Alveg 24.5Gef) [CLIG1.2.3.4.55.5n [CLIGLS Aveg
Gebackener Leberkése Gedlnstetes 'Bifteki' Griechischer Gefligelfilets in Paprika- Kirbiscurry mit Reis Spaghetti 'Cabonara’ Salatteller mit SahnegrieBbrei mit mﬁz’;gg%it t
auf Sauerkraut mit Pangasiusfilet mit Hackbraten mit Hirten- || Sahne-Sauce mit Mais- Schinkenspeck in verschiedenen Himbeeren Kirsche ]
Kartoffelpliree Juliengemisesauce und [| Kdse dazu Tomatenreis Erbsengemiise und leckerer Kése-Sahne- Rohkostsalten, dazu
Salzkartoffeln und Krautsalat feinem Butterreis Sauce dazu Karotten- Haus-Dressing Mandel- [
Sulat Blenehn- I
stic
[GL2A5AS [DLIGLS AL [CLIGI2 35 AlSSh [GL5AGefl [GLS.ALveq 1GL245ALS ICLIGL2. 3,580 veg IGLa.Aveg 0
Schweinerahmgulasch Rinderfrikadelle in Gegrillte Hahnchenkeule | Schweineriickenbraten Gemdsefrikadelle in Rheinischer Hirten-Kase mit Tomate, | Eierpfannkuchen gefillt Milch- " g
mit Champignons und || Krdutersauce mit feinen || auf Paprikagemise dazu in Sauce mit Tomatensauce und Kartoffeleintopf mit Lauchstreifen, Zwiebeln | mit Heidelbeeren dazu créaerrg:enr:l ’
Spiralnudeln dazu Erbsengemdise und Kartoffein Bayrischkraut und Vollkornnudein Kasselerwirfel und und schwarzen Oliven, Vanillesauce {
Rohkostsalat Kartoffelpiiree Salzkartoffeln frischem Poree dazu Honig-Senf- Apfel- [
Dressing s&re%sel- I
uchen |
[CLIGI235A1SSh [CLIGLS ALR S AGofl [GLSALS [CLIG12 S AALVeg [GL2.5ALS [CLIGL2.3.5.5nveg [CLSAveg b
Bratwurst in Sauce mit Putenbraten in Gefllgelbéllchen in Gebratenes Schollenfilet Gemlse - Kartoffel - Gefligelhackfleisch- Salatteller ‘Rustica’ mit Beerengriitze mit CappuccinoI
Kohlrabi und Kartoffeln || Bratensauce mit feinem brauner Sauce dazu 'Finkenwerder Art' mit | Auflauf mit herzhaftem | Pfanne mit mediteranem WeiBkohl, Tomaten, Vanillesauce Pudding i
Ribengemise und Gem{sereis Speckstippe dazu Kédse Uberbacken Gemiise und Bulgur Gurken, Méhrchen und ;
Kartoffeln warmer Kartoffelsalat Hackfleischballchen, Kase-
Sauerrahm-Dressing I gﬁ?sr:gr"
[GlasAlssn IGLAGefl ICLIGLAEGeflSh N1245 415 ALS.So [GLSveg ]
SpieBbraten in wiirziger | 'Trentiner Markttopf' Deftige Kasespatzle Saftiger Rinderbraten in | Milchreis mit roter Ei';?gﬁ:r:- '
Zwiebelsauce mit Italienischer ‘Allgduer Art' mit pikanter Sauce mit Gritze Mousse
Bohnengemiise und Gemiiseeintopf mit Zucchini-Mohren-Salat Romanesco,
Paprikakartoffeln zartem Schweinefleisch Blumenkohl, Karotten |t(il’$Ch-|
und Kartoffeln Sk[jec%se%'
SALS S ALS [CLIGLS Alveg ALRI 1GLSveg
Hahnchenragout mit Schweineriickensteak in 'Ratatouille’ Seehecht auf HeiBer Apfelstrudel mit | So B?ngfﬁ[e-n |
. ' - .
Champignons, Spargel Rahmsauce mit Geschmortes Gemise | Krdutersauce mit Pariser Vanillesauce . mus
dazu Gemdsereis Kaisergemuse und mit Langkornreis Karotten und Kartoffeln | '
Kartoffeln 11 Eé'?ebne]eer- F
menueservice@d" y : Schnitte
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bitte ankreuzen:

Desserts 1€  Kuchen2€* =«
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18]
01.

Apfelmus

Kése-
Mandarinen
Schnitte

Joghurt mit
Rhabar-
bermus

Mandel-
Butter-
kuchen

MI Schoko-
f \ mousse mit
15. ' Kirsche

01.

Mandel-
Bienen-
stich

Milch-
creme mit
Beeren

Apfel-
streusel-
kuchen

Fr Cappuccino
17. | Pudding
01.

Kase-
sahne-
Pfirsich

2 Erdbeer-
Zitronen-
Mousse

Kirsch-
streusel-
kuchen

So

19.
01.

= =

Apfel-
\ Bananen-
mus

Erdbeer-
Creme-
Schnitte

T S a %

Bitte geben Sie lhren

ausgefiillten !
Bestellschein bis zum

30.12.2024 ab.

;/~}Tages-
angebot

7,25 €

'Makkaroni al Forno'
Hackfleischsauce dazu

Mo

Leichte
Kiche

9:20€

Geflugelsteaks feiner
Sauce mit Mischgemuise

Leckere
Vielfalt

10,40 €

Wirsingroulade
‘Hausmacher Art' in

Leib-
gerichte

10,40 €

Fleischpfanne ‘Hubertus'
mit Rotkoht und

Vegetarische
Menius

7,90 €

lassisches Eieromelette

Leckeres
aus'm Pott

8,50 €

Kréftiger

mit feinem Rahmspinat Iﬂindﬂeischsuppeneintopf

Salat & Gedons
(kalt)

8,30 €

Y 8T

Pizzafrikadelle mit
Kartoffelsalat und

o
4+ SuB &
Fruchtig
7,70 €

Milchreis mit Erdbeer -
Rhabarberkompott

Kasemakkaroni und Kartoffelpliree Specksauce dazu KartoffelkloBe und Salzkartoffeln Salatgarnitur
13. Kartoffeln
01.
IGLSALELMRI [GLEALELM 4A1LS [GL2SALLMS [CLIGLSALLMyveg S ALLRI [CLALEM (G5 Myeg

Hihnerfrikassee mit
jungen Erbsen, Mohren,

Frischer Markteintopf
mit Mohren, Kartoffeln

Schweinebraten in
deftiger Sauce mit

Schweineschnitzel in
Paprikasauce mit

Gemiise Kottbullar mit
Kaselauchsauce und

Rigatoni 'al Arrabiata’
mit Oliven und Paprika

Bunter Salatmix mit
Bratenstreifen dazu Senf-

Feiner Griel3brei mit
roter Griitze

Spargel und und feiner Gefligel- feinem Bohnengemise Krauterkartoffeln dazu Bulgur in pikanter Dill-Dressing
Champignons dazu Reis Bockwurst dazu Salzkartoffeln Krautsalat Tomatensauce
[G12 A Gofl 244 Gef) SALS 2.35A185n [CLIGLS A Lveg 35Aveq [CLIGL23588n [GLSAMveg
Westféalische-Dicke- Hahnchenfrikadelle in Fischfilet 'Napoli' in Rinderzwiebelbraten in  |Megetarische Currywurst [Leckerer Mohreneintopf  [frische Salate der Saison | Eierpfannkuchen mit
Bohnen mit Mettwurst Sauce mit zartem 'ruchtiger Tomatensauce | Sauce mit Rotkohl und mit Reis und mit frischen [nit Hahnchenbrust dazu Apfelkompott

Mi
15.
o1.

und Salzkartoffeln

Kohlrabi und
Salzkartoffeln

dazu Gemusereis

Petersilienkartoffeln

Zucchinisalat

Gartenkrautern und
Geflugelbalichen

Cocktaildressing

[GL25AFLS [CLIGLE AF Geflsn [DLLWe SARI [CLIGL3SAELVe] ICL5AEGefLSh [GL2AFGef (CLIGLAVeg Wel
dhnchen Hackbraten in Rauberfleisch vom Herzhafte Leberknddel  [Hahnchenfiletstreifen in Chilli sin Carne Bunte Nudeln mit Frischer Salatteller mit Quarkkeulchen mit
Sauce dazu buntes Schwein mit pikantem auf Sauerkraut dazu Pilzrahmsauce dazu vegetarisches Chilli mit  |[Brokkoli-Gemiisesauce Thunfisch und Vanillesauce
Gemiise und Reis Balkangemuse und Kartoffelptliree Spatzle Reis Zwiebelringen dazu
Kartoffeln bikantes Haus-Dressing
[CLIGISAF GoflSn SALS ICLIGLS.ALSSN ICLIGL5 AGef) ALveg IGL5.ALyeg [CLIGL2.3.5.AF GeflSn [GlLSAveg
Frische Reibekuchen mit jGebackener Fleischkase Saftiges Gedlnstetes Champignons 'a la Altdeutscher Schweizer Wurstsalat Feiner Milchreis mit
Fr leckerem Apfelmus auf Spinat und Schweinegulasch mit Rotbarschfilet natur in Creme' mit griinen Stielmuseintopf mit mit Kasestreifen, Brot, Zimtzucker und
Kartoffelpiiree Erbsen- und milder Senfsauce mit Nudein Schweinefleischwiirfeln  Butter und Salatgarnitur Apfelkompott
17. Maisgemiise dazu Pariser Karotten und
01. Vollkorn-Spiralnudeln Kartoffeln
ICLAVe] [GL24AS [GLALS, [DLIGLEALSD [GL.Myeq
Schweineriickenbraten Linseneintopf mit Vegetarische [[Geflllte Rinder-Roulade i 33‘;;{{; o Bergische Waffel mit
in Bratensauce mit Geflugelbockwurst Pastinakentaler auf 'Hausfrauen Art' in / ) heiBen Kirschen
zartem Blumenkohl und Karottensauce mit Sauce mit i .f/;; )
Salzkartoffeln Erbsenptiree Fingermdhrchen dazu Deutsches Vl 9 i
Salzkartoffeln Rotes Y
SALS [Gl24AGof] [CLIGLS A3 yeg Wei 3ARLS.SD Kreuz f ICLIGLS AFveg
Geflllte Hackfleischrolle Rindergulasch in Kdsemakkaroni mit Hahnchensteaks mit Eierpfannkuchen mit
So in Rahmsauce mit Paprikasauce mit [fomaten-Basilikumsauce [Barbecuesauce, Reis und gebratenem Apfel und
herzhaftem Kartoffeln Krautsalat Vanillesauce
19. Ribengemise und :
01. Nudeln
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