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J Ggytvtunscztes Mend " Tages- Leichte Leckere Leib- Vegetarische Leckeres |Salat & Gedons SiiB &
e SRNRTANES. angebot Kiiche Vielfalt gerichte Meniis aus'm Pott (kalt) Fruchtig
. B
g Dosseris 16 KUChEn &" Souy 7,25¢€ 9,20 € 10,40 € 10,40 € 7,90 € 8,50 € 8,30 € 7,70 €
Mo | Hahnchensteaks mit Zartes Wildgulasch mit Schweinebraten in Feiner Seelachs (paniert) [[Schweizer Kartoffelrosti Rosenkohtieintopf mit Wiener Wirstchen mit  fMilchreis mit Erdbeer -
21. | Apfelmus M feiner Sauce dazu Waldpilzsauce dazu brauner Sauce mit in fruchtiger mit zartem Blattspinat Kartoffeln und Kartoffelsalat und Senf Rhabarberkompott
04. 210 Grillgemise und Kaisergemuse und Blumenkohl und Zitronensauce mit i und Kasselerwirfeln
, Kase- ) Rosmarinkartoffeln Schupfnudeln Kartoffelpiree Pariser Karotten und Gorgonzolakdsesauce
! Mandarinen-| 04. Pasta Tricol
Schnitte || ocrermo asta Tricolore
3,5,AF,Gef,,5n [CLIGL,5,A Wi [G],5ALM,S [D],5,AlLa,M [G],2,5A,,5n.veq 25A15 [CL[G],2.3,5,Gef.1,S,5n [G],5M,veg
) [ Joghurt mit Linseneintopf mit [Bunte Gemdiseplatte mit [|Gefligelkrauterbéllchen [Rheinischer Sauerbraten Gemdisebratwurst in Sudlandische Salatteller mit Shrimps Eierpfannkuchen mit
‘ nggﬁ; Gefllgelbockwurst Hollandische Sauce und {in wiirziger Curry-Sauce [Imit Gabelspaghetti und pikanter Sauce mit Nudelpfanne mit und Salaten der Saison Apfelkompott
Krauterkartoffeln mit Mischgemuse und Apfelmus Kohlrabigemuse und Tomaten, Paprika, und mit French-Dressing
Mandel- Reis Salzkartoffeln Auberginen
Butter-
kuchen A . .
24,5 A,Gef | [GAlveg [C],IG],5,A,F,Gef,1,5n ARi [CLL[G],3,5.A,F |.Sn,veq Alveg [C],[D]JG],Z,S,S,I,Sn,We; [C],[G],A,veg‘Wel
Mi Schoko- Bunte Reispfanne mit Frikadelle auf Seelachsfilet natur in Jagerschnitzel mit Kasetortellini mit feiner Gekochte Eier auf Italienischer Feiner GrieBbrei mit
23. m?é{,iiig‘" Mi Hahnchenfleisch WirsinggemUse dazu feiner Kerbelsauce mit Butterkartoffeln und Tomatenkrdutersauce Rahmspinat und Tomatensalat mit roter Griitze
04. Salzkartoffeln Zucchinigemise und Méohrensalat und Mohrensalat Salzkartoffeln Mozzarella,Oliven,
Mandel- 23. Reis Lauch, Zwiebeln, dazu
Blsetirl‘%n- 04. Krduter-Dressing
i 3AFGef| [CLIG]5ALS,S0 [DLIGL5A) [CLIGLSALS [CLIG]ALveq [CLIGL5AlLSnveq [C[G],2.3,5,Sn,veq [G.5AMveq
O Milch- Frische Reibekuchen mit [[Gutsherrentopf Kraftiger |Hamburger Heringssti Rindersaftgulasch mit Eieromelette mit Gemlsebolognese mit  frische Salate der Saison | SiBe Milchnudeln mit
it g g gsstipp g g
Crgé"e?e",?' leckerem Apfeimus Gemlseeintopf mit in Sahne mit Apfel- Apfelrotkohl und Krdutersauce zartem Vollkornnudeln mit Hadhnchenbrust und heiBen Kirschen
Kasselerfleisch Gurken-Woirfel dazu Kartoffelknédeln Broccoligemise und Joghurt-Dressing
Apfel- Petersilienkartoffeln Salzkartoffeln
streusel-
kuchen ]
[CJAveg 2,45A1S [CLIDL[G],2,35,F M,Sn [G,2.3,5A LR [CL[G)5A Lveg Alveg [CLIGI235AFGefM,Sn [G],5.Aveq
Fr Cappuccino Gefligel-Currywurst mit Fleischballchen in Chinesische Feines Seefischfilet in Farfalle { Nudeln ) in Schnibbelbohnen- Griechischer Bauernsalat Feiner Milchreis mit
25. Pud-ding F pikanter Curry- pikanter Sauce mit Nudelpfanne mit zartem [fruchtiger Zitronensauce pikanter Pestosauce Fintopf mit gewdirfeltem mit Tomate, Gurke, Zimtzucker und
04. 25r Tomatensauce und Reis [Blumenkohlgemiise und Hahnchenfleisch limit Pariser Karotten und dazu Rohkostsalat Kasseler Zwiebeln und Hirten- Apfelkompott
Kase- ) dazu Rohkostsalat Kartoffelpiiree Petersilienkartoffeln Kase, mit Balsamico-
sahne- 04. Dressin
Pirsich i karfreita ;
[C1,2.3,5A1Sn [CL[G],3,5A18.5n 3 AF,Gef) [DL[GL5Al C][G],2,35,A1Sn 25ALS C][G],2,3,5M,5n,ve. [G],Myveg
c Erdbeer- Bunter Gemiseeintopf [Feine Bratwurst in Sauce Gemiseschnitzel mit Hahnchensteaks in Wi J',;z;{,‘-;.’,!m,h J  Pfannkuchen mit
Z'\I;It(r)%r;esg- der Saison mit mit zartem Erbsen- und Krautersauce dazu Estragonsauce mit »}-’r- 4 Rosinen und
Wurstwirfeln Moéhrengemdise dazu Gemdusereis [[Romanescogemiise und # - i Quarkfllung dazu
Kirsch- Kartoffeln Salzkartoffeln Deutsches r?é( 4 Zimtzucker
streusel- | S /
kuchen ROte g
24,5 AGefl [GLALS [CLIGL5Aveg [GAF Gef| KreUZ [CLIGLAveg
So Apfel- | Gefligel Cordon Bleu in  [|Els3sser Schweinebraten Gemuse-Ragout mit Schweinefilet in Quarkkeulchen mit
27 Banmaunsen- a So feiner Sauce dazu mit herzhaftem Maohren, Paprika und Champigonsauce mit en ,hnen Vanillesauce
04. 27 Bohnengemiise dazu Steckribengemuse und || Bohnen in Curry-Kokos Rotkohl und Spétzle W,r Wun rtage,
Erdbeer- | ’ Kartoffeln Kartoffeln Sauce, dazu Basmatireis ; e Osterfele
SCrﬁme- 04, schon
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